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ANEXO I
TERMO DE REFERÊNCIA

1. DO OBJETO:
OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS PARA EVENTUAIS E FUTURAS AQUISIÇÕES DE ELETRODOMÉSTICOS, ELETRÔNICOS, COMPUTADORES E IMPRESSORAS PARA A SECRETARIA DA EDUCAÇÃO, conforme especificações e quantidades abaixo:
2. ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS

COTA PRINCIPAL – AMPLA PARTICIPAÇÃO
	ITEM
	QUANT.
	DESCRIÇÃO DO PRODUTO/ MATERIAL

	COTA PRINCIPAL – AMPLA PARTICIPAÇÃO

	1. 
	10
	PEN DRIVE 32 GB

	2. 
	10
	PEN DRIVE 64 GB

	3. 
	10
	MOUSE SEM FIO- USB OU MOUSE ÓPTICO.

	4. 
	10
	TORNEIRAS ELÉTRICAS PARA COZINHA - cromada tipo goumet direcionada com ajuste, móvel,bica alta,largura 2cm,altura 30cm profundidade 15,4 cm

	5. 
	04
	ESPREMEDOR COMERCIAL DE FRUTAS CÍTRICAS: DESCRIÇÃO • Espremedor automático de frutas cítricas, comercial, com copo coletor de 1 litro com tampa, um coador/ peneira e dois cones de extração (castanha/ carambola) em tamanhos diferentes, para laranja e limão. DIMENSÕES E CAPACIDADE • Altura máxima: 330 mm; • Diâmetro/ largura máxima: 300 mm; • Capacidade volumétrica mínima: 1 litro. CARACTERÍSTICAS • Gabinete (corpo) fabricado em aço inox. • Copo superior, em aço inox ou alumínio, desmontável com bica. • Copo coletor (jarra), tampa e peneira fabricados em aço inox, alumínio ou plástico. • Jogo de cones de extração (carambola/castanha) em poliestireno. • Motor de, no mínimo, 1/4 HP. • Base antiderrapante. • Dimensionamento da fiação, plugue e conectores elétricos compatíveis com a corrente de operação. • Voltagem: 110V e 220V, conforme demanda. • Cordão de alimentação (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicação da voltagem. • Cordão de alimentação com 1,5 m de comprimento, como mínimo.

	6. 
	05
	ESTERILIZADOR DE MAMADEIRAS PARA MICROONDAS: DESCRIÇÃO • Esterilizador de mamadeira a vapor, para uso em micro-ondas. Acompanha pinça. DIMENSÕES E CAPACIDADE • Altura máxima: 180 mm; • Diâmetro/ largura máxima: 300 mm; • Capacidade mínima: 4 mamadeiras. CARACTERÍSTICAS • Base em polipropileno copolímero, dotado de dispositivos internos para acondicionamento de, no mínimo, quatro mamadeiras. Tampa em plástico em polipropileno copolímero, transparente, com clipes e/ou presilhas para fechamento hermético. • O esterilizador deve ser construído de modo a proporcionar proteção adequada contra contato acidental com partes quentes (bordas, superfícies), que possam expor o usuário a risco de queimaduras durante a operação. • O esterilizador não deve apresentar elementos perfurantes, arestas cortantes ou irregulares que possam vir a causar riscos aos usuários, em utilização normal ou durante a higienização. • O produto não deve oferecer risco toxicológico ou eliminar resíduos químicos durante sua utilização.

	7. 
	05
	MIXER DE ALIMENTOS DESCRIÇÃO • Mixer de alimentos para preparo de sucos, vitaminas e massas leves. LOCAL • Cozinha. DIMENSÕES • Altura máxima: 400 mm; • Largura máxima: 150 mm; • Profundidade máxima: 320 mm; • Volume mínimo do copo: 600ml. CARACTERÍSTICAS • Cabo (alça) ergonômico. • Lâminas destacáveis em aço inox de dupla ação, possibilitando cortar na vertical e na horizontal. • Recipiente para trituração em aço inox ou acrílico. • Corpo do aparelho construído em polipropileno e borracha. • Base antirespingos. • Botão turbo. • Motor com potência mínima de 350W. • Dimensionamento e robustez da fiação, plugue e conectores elétricos compatíveis com a corrente de operação. • Voltagem: 110V e 220V, conforme demanda. • Cordão de alimentação (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicação da voltagem.

	8. 
	10
	CHUVEIRO ELÉTRICO, MATERIAL: TERMOPLÁSTICO, VARIAÇÕES: TEMPERATURA ÁGUA: 3, COR: BRANCA, POTÊNCIA: 5.500 W, TENSÃO OPERAÇÃO: 110 V, CARACTERÍSTICAS ADICIONAIS: MANGUEIRA E DUCHA MANUAL E SUPORTE PARA FIXAÇÃO.

	9. 
	10
	CHUVEIRO ELÉTRICO, MATERIAL: TERMOPLÁSTICO, VARIAÇÕES: TEMPERATURA ÁGUA: 3, COR: BRANCA, POTÊNCIA: 5.500 W, TENSÃO OPERAÇÃO: 220 V, CARACTERÍSTICAS ADICIONAIS: MANGUEIRA E DUCHA MANUAL E SUPORTE PARA FIXAÇÃO.

	10. 
	06
	1- VENTILADOR DE PÉ- MEGA TURBO 50 SIX 03 VELOCIDADES 50CM

	11. 
	15
	ADAPTADOR TIPO “T”

	12. 
	02
	CARREGADOR P/ NOTEBOOK

	13. 
	05
	EXTENSÃO de 20 Metros

	14. 
	05
	EXTENSÃO de 50 Metros

	15. 
	02
	FONTE DE MONITOR LG, 19 POLEGADAS- LCD

	16. 
	05
	KIT DE REFIL DE PÓ DE TONER HP- M479 M479DW | M479 | W2020A OPTIMUS PRETO + COLORIDO

	17. 
	04
	BALANÇA DIGITAL 30 KG: Balança eletrônica digital comercial com plataforma em aço inoxidável e mostrador montado junto a base ou em coluna, com capacidade mínima de 30 kg. DIMENSÕES E CAPACIDADE • Largura mínima: 275 mm; • Profundidade mínima: 285 mm; • Capacidade mínima: 30 kg (divisões a cada 5g). CARACTERÍSTICAS • Selo e lacre de calibração do INMETRO. • Plataforma em aço inoxidável. • Estrutura em aço inoxidável ou aço carbono com pintura epóxi ou primer poliuretano. • Indicador (display) digital em led alto brilho com no mínimo cinco dígitos, em plástico. • Desligamento automático. • Deve possuir teclas de Zero e Tara. • Pés reguláveis de borracha. • Bateria interna que permita o funcionamento em situações de falta de energia elétrica. • Voltagem: 110V e 220V, conforme demanda. • Cordão de alimentação (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicação da voltagem. • Indicação da tensão (voltagem) no cordão de alimentação (rabicho) do aparelho.

	18. 
	04
	BALANÇA PLATAFORMA 150 KG: DESCRIÇÃO • Balança de piso tipo plataforma, com coluna e piso móvel, com capacidade mínima de pesagem de 150 kg e indicador (Display) digital. DIMENSÕES E CAPACIDADE • Largura mínima: 300 mm; • Profundidade mínima: 400 mm; • Altura mínima da coluna: 600 mm; • Capacidade mínima: 150 kg (divisões a cada 100g - máximo). CARACTERÍSTICAS • Selo e lacre de calibração do INMETRO. • Grade de apoio/proteção para a coluna. • Plataforma em aço inoxidável. • Estrutura em aço inoxidável ou aço carbono com pintura epóxi ou primer poliuretano. • Indicador (display) digital em ledalto brilho com no mínimo 5 dígitos, em plástico. • Desligamento automático. • Deve possuir teclas de Zero e Tara. • Pés reguláveis de borracha. • Com limitador/sistema de proteção que resguarde a célula de carga de possíveis impactos e sobrecargas acidentais. • Voltagem: 110V e 220V, conforme demanda. • Cordão de alimentação (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicação da voltagem. • Indicação da tensão (voltagem) no cordão de alimentação (rabicho) do aparelho.

	19. 
	06
	BATEDEIRA; TIPO INDUSTRIAL, PLANETÁRIA; COM CAPACIDADE MÍNIMA PARA 12 LITROS; CORPO EM AÇO INOX, ACABAMENTO EM PINTURA EPÓXI; TIGELA EM AÇO INOX; COM NO MÍNIMO 03 BATEDOR TIPO PLANETÁRIO, MASSA LEVE,MEDIA E PESADA; COM 6 VELOCIDADES; COM BASCULAMENTO; POTENCIA DO MOTOR MÍNIMA DE 1/2CV; TENSÃO DE ALIMENTAÇÃO 110V; BOTÃO SELETOR DE VELOCIDADE ROTATIVO E DE ABERTURA; ALTURA: 54 CM ; LARGURA: 31 CM;PROFUNDIDADE: 69CM; DIÂMETRO DO BALDE: 23 CM; ASSISTÊNCIA TÉCNICA NO SISTEMA BALCÃO, ACOMPANHA MANUAL DE INSTRUÇÃO;

	20. 
	03
	FOGÃO COMERCIAL 6 QUEIMADORES COM 1 FORNO: Fogão comercial central de seis queimadores com um forno, alimentado por GLP (gás liquefeito de petróleo) ou gás natural. DIMENSÕES BÁSICAS FOGÃO *Dimensão condicionada ao projeto de arquitetura, no que diz respeito ao espaço disponível para a instalação do equipamento. Obs.: A largura de vão livre da porta do ambiente para passagem deste fogão é de 1 metro. • Largura máxima*: 1200 mm; • Profundidade máxima*: 850 mm; • Grelhas mínimo: 300 mm x 300 mm; Obs.: O design das grelhas deve garantir a possibilidade de apoio adequado de panelas com diâmetro a partir de 300 mm; • Diâmetro do queimador tipo cachimbo: 90mm +/- 10mm; • Diâmetro do queimador tipo coroa: 180mm +/- 10 mm. PRESSÃO DE TRABALHO PREVISTA • 2,0 KPa (quilopascal) no caso de gás natural; • 2,8 kPa (quilopascal) no caso de GLP. CARACTERÍSTICAS • Fogão comercial central de seis queimadores (bocas). • Com um forno e torneiras de.

	21. 
	03
	FOGÃO COMERCIAL 6 QUEIMADORES COM 2 FORNOS: Fogão comercial central de 6 queimadores com 2 fornos, alimentado por GLP (gás liquefeito de petróleo) ou gás natural. DIMENSÕES BÁSICAS FOGÃO Dimensão condicionada ao projeto de arquitetura, no que diz respeito ao espaço disponível para a instalação do equipamento. Obs.: A largura de vão livre da porta do ambiente para passagem deste fogão é de 1 metro. • Largura máxima*: 1850 mm; • Profundidade máxima*: 1350 mm; • Grelhas mínimo: 400 mm x 400 mm; Obs.: O design das grelhas deve garantir a possibilidade de apoio adequado de panelas com diâmetro a partir de 300 mm; • Diâmetro do queimador tipo cachimbo: 90mm +/- 10mm; • Diâmetro do queimador tipo coroa: 180mm +/- 10 mm. PRESSÃO DE TRABALHO PREVISTA: • 2,0 KPa (quilopascal) no caso de gás natural; • 2,8 kPa (quilopascal) no caso de GLP.

	22. 
	05
	[image: image1.png]FOGÃO DE 04 BOCAS DE USO DOMÉSTICO – LINHA BRANCA: Volume do forno: 62,3 litros Classificação Energética Mesa/forno: A/B; MESA –  Queimador normal (1,7 kW): 3 - Queimador família (2 kW): 1 FORNO - Queimador do forno 2,4 • Dimensões aproximadas: 87x51x63cm (AxLxP)• Peso aproximado: 28,4K

	23. 
	05
	[image: image2.png]


FOGÃO INDUSTRIAL 06 BOCAS QUEIMADORES DUPLOS COM FORNO DE CÂMARA E BANHO MARIA ACOPLADOS. O tamanho das bocas será de 30x30cm, 6 bocas e 3 queimadores simples sendo 3 queimadores duplos c/ chapa ou banho maria e c/ 2 fornos, Medida total 52x090x08.

	24. 
	02
	FORNO TURBO ELÉTRICO/GÁS: Forno turbo a gás, com painel de controle, composto por controlador multifuncional, botão liga/desliga geral, botão liga/desliga da turbina, sendo que, ambos, possuem iluminação interna, que permanece acesa enquanto estiverem ativados. Modelo para 10 esteiras de 580 mm x 680 mm. Porta do forno confeccionada em aço inoxidável, possuindo, internamente, vidro temperado de 5 mm de fácil remoção, facilitando a limpeza e a manutenção. Vedação da porta em borracha de silicone resistente a altas temperaturas, fixada sem utilização de rebites ou parafusos, facilitando assim, sua substituição quando necessário. Com alarme sonoro e visual, ou seja, além do controlador apitar, também a lâmpada piscará, avisando o final do processo de cocção. Suporte para esteiras de fácil remoção, sempre por encaixe, para facilitar a limpeza e com trilho de segurança para evitar a queda das esteiras. Maçaneta em alumínio reforçado, de fácil abertura e fechamento. Painel de controle composto por controlador multifuncional, botão liga/desliga geral, botão liga/desliga da turbina, ambos com iluminação interna que permanece acesa enquanto estiverem ativados. Sistema de aquecimento elétrico com resistência interna, localizada na parte traseira, sendo que o calor na câmara é dissipado de forma homogênea, através de uma turbina aletada. Acabamento externo da câmera e do cavalete em pintura pó eletrostática com base fosfatizada na cor preta. Câmara interna em aço SAR 1020 e acabamento com tinta para alta temperatura. Rodízios super resistentes e com trava, proporcionando segurança durante o uso. Sensores que desligam a turbina ao abrir a porta. Isolamento térmico em lã de rocha. Adição de vapor na câmara com tempo padrão de 3 segundos, com possibilidade de alteração. Especificações Técnicas: Tensão: 220V;  Consumo iluminação: 0,02kW/h; Potência elétrica: 1430W; Disjuntor de proteção 127V/220V: 16A bipolar curva B / 10A bipolar curva B; Consumo de gás: 2,80 kg/h; Esteiras: 10;  Potência calorífica: 31.920 kcal/h; Pressão de gás: 2,8 kPa; Motor: 1,0CV monofásico 127/220V 50/60 Hz;  Peso: 198kg.

	25. 
	04
	FORNO ELÉTRICO Capacidade - 46 litros - Potência (W) - 1500 W ou mais. Voltagem 127v ou 220v; Gabinete externo em acabamento na cor vermelha; Gabinete interno com revestimento autolimpante; Termostato de precisão (50º – 300ºC); 02 Resistências blindadas (1 sup.750w e 1 inf. 1000w); Puxador em aço inox; Timer de 0 a 120 minutos; Tecla multifunção; Visor iluminado de temperatura; Porta removível de vidro cristal temperado; Isolamento térmico (lã de vidro); Lâmpada interna com vidro protetor;  Aparador para resíduos. 01 prateleira removível em 03 posições; Instalação elétrica certificada pelo INMETRO.

	26. 
	10
	FORNO;TIPO MICRO-ONDAS; em aço inox; com memória programável; medindo (311 x 553 x 467)mm ( a x l x c ); capacidade para 38 litros; com prato giratório; lâmpada indicativa de controle de temperatura; com 1 camara sobreposta; painel operacional; isolado com la de vidro; com pés fixos; controlado por seletor eletrônico; timer com trava de segurança; camará com porta isolada anti-ondas; na voltagem bivolt; acondicionado de forma apropriada em embalagem original do fabricante; com garantia mínima de 12 meses .

	27. 
	05
	FREEZER VERTICAL COMERCIAL 450L: Freezer vertical comercial com capacidade mínima de 450 litros, com sistema frostfree (degelo automático). Temperatura de operação: entre 0 °C e +7. DIMENSÕES BÁSICAS* E CAPACIDADE *Dimensão condicionada ao projeto de arquitetura, no que diz respeito ao espaço disponível para a instalação do equipamento. • Largura máxima: 750 mm; • Capacidade total mínima: 450 litros. • Isolamento da porta de poliuretano injetado, com espessura mínima de 45 mm e densidade mínima de 36 kg/m3. • Vedação hermética em todo o perímetro das portas, constituída de gaxeta magnética sanfonada. • Puxadores, trincos e dobradiças em aço inox. Trincos com travamentoautomático, ou sistema de imã resistente ao peso da porta. • Barreira térmica em todo o perímetro dos batentes das portas para evitar a condensação, constituída de resistência elétrica de baixa potência, intercambiável• Sistema de controle de temperatura por meio de termostato regulável, dotado de termômetro digital, com posicionamento frontal de fácil acesso. Sistema de refrigeração com unidade compressora selada.

	28. 
	08
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GELADEIRA DE USO DOMÉSTICO FROSTFREE 250L – LINHA BRANCA. Capacidade Total de Armazenamento: 250 l; • Capacidade Líq. Congelador: 30 l; • Capacidade Líq. Refrigerador: 220 l; • Capacidade Total Bruta: 250 l; • Capacidade Bruta Congelador: 31 l; • Capacidade Bruta Refrigerador: 220l • Freqüência: 60Hz; • Consumo: 22,8 KWh/mês (110V) • Consumo: 22,8 KWh/mês (220V) • Cor: branco

	29. 
	08
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GELADEIRA DE USO DOMÉSTICO FROSTFREE 410L – LINHA BRANCA. Capacidade Total de Armazenamento: 410 L; • Capacidade Líq. Congelador: 100L; • Capacidade Líq. Refrigerador: 310 L; • Capacidade Total Bruta: 400 L; • Capacidade Bruta Congelador: 100 L; • Capacidade Bruta Refrigerador: 300L; Tensão: 110V ou 220V • Freqüência: 60 Hz; • Consumo: 58,1 KWh/mês (110V) • Consumo: 58,1 KWh/mês (220V) • Cor: branco; Dimensões aproximadas: 186,5x70,2x73,3cm (AxLxP)• Peso aproximado: 84,5K

	COTA RESERVADA

	30. 
	05
	GELADEIRA, REFRIGERADOR INDUSTRIAL VERTICAL DE 4 PORTAS, capacidade útil mínima de 1000 litros, monofásico 110 v ou 220 v (conforme tensão local), compressor de 1/2 hp, sistema de transmissão térmica convectiva, através de evaporadores e condensadores com sistema de ar forçado (sistema frost-free), dotado de 8 prateleiras ajustáveis. dimensões externas mínimas: largura; 1,200 mm, profundidade; 700 mm, altura; 2.000 mm gabinete tipo monobloco revestido interna e externamente em aço inox, em chapa 22 (0,80 mm). isolamento do gabinete de poliuretano injetado, com espessura mínima de 55 mm e densidade mínima de 36 kg/m3. pés com rodízios giratórios com revestimento de borracha resistente, reforçadas e com trava nas, rodas dianteiras para facilitar a locomoção, base das rodas em material metálico e maciço. portas revestidas interna e externamente em aço inox, em chapa 22 (0,80 mm), batente das portas com medidas 55 largura, 65 cm altura comtolerância +/- 5%, portas dotadas de gavetas para vedação hermética. isolamento da porta de poliuretano injetado, com espessura mínima de 45 mm edensidade mínima de 36 kg/m3. vedação hermética em todo o perímetro.

	31. 
	06
	LIQUIDIFICADOR COMERCIAL 8L: Liquidificador comercial com gabinete em aço inox e copo monobloco, indicado para triturar alimentos leves com adição de líquido. DIMENSÕES E CAPACIDADE • Altura máxima: 750 mm; • Largura máxima: 460 mm; • Profundidade máxima: 380 mm; • Capacidade volumétrica: 8 litros. CARACTERÍSTICAS • Copo removível confeccionado em chapa de aço inox, em peça única (monobloco), sem soldas, com espessura de, no mínimo, 1 mm. • Flange do copo em material plástico injetado. • Alças em aço inox, espessura de chapa de, no mínimo, 1,25 mm, com bordas rebatidas para o lado interno e soldadas em toda extensão de modo que não haja retenção de resíduos. • Fixação das alças ao copo com soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo a evitar o acúmulo de resíduos. • Tampa do copo em aço inox, espessura mínima de chapa de 0,6 mm, com dobras estruturais que permitam a limpeza interna. • Gabinete do motor em aço inox, espessura mínima de chapa de 0,6 mm, flange superior e da base em material plástico injetado. Dreno da flange posicionado de modo a não haver entrada de líquidos no gabinete do motor. • Sapatas antivibratórias em material aderente e antiderrapante. • Eixo e porca fixadora do eixo da faca em aço inox (as buchas poderão ser de bronze ou outro material apropriado que garanta o desempenho mecânico e a durabilidade do conjunto). • O conjunto formado pelas facas, eixo e elementos de fixação deve ser removível para limpeza, sem a necessidade de utilização de ferramentas. Flange de acoplamento do motor, pinos de tração e elementos de fixação em aço inox. • Interruptor liga/desliga. • Motor monofásico de, no mínimo, 1/2 HP. • Dimensionamento da fiação, plugue e conectores elétricos compatíveis com a corrente de operação. • Voltagem: 110V e 220V, conforme demanda. • Cordão de alimentação (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicação da voltagem. • Cordão de alimentação com, no mínimo, 1,5 m de comprimento.

	32. 
	06
	LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 15L: Liquidificador industrial com cavalete em aço pintado e copo monobloco basculante em aço inox, indicado para triturar alimentos leves com adição de líquido em de grandes quantidades. DIMENSÕES E CAPACIDADE • Altura máxima: 1100 mm; • Largura máxima: 460 mm; • Profundidade máxima: 690 mm; • Capacidade volumétrica: 15 litros. CARACTERÍSTICAS • Copo removível confeccionado em chapa de aço inox, em peça única (monobloco), sem soldas, com espessura de, no mínimo, 1 mm. • Flange do copo em material plástico injetado. • Alças em aço inox, espessura de chapa de, no mínimo, 1,25 mm, com bordas rebatidas para o lado interno e soldadas em toda extensão de modo que não haja retenção de resíduos. • Fixação das alças ao copo com soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo a evitar o acúmulo de resíduos. • Tampa do copo em borracha atóxica com encaixe justo ao copo, não permitindo vazamento de líquido durante o processamento, sobre tampa acrílica que possibilita a visualização. • Gabinete do motor em aço inox, espessura mínima de chapa de 0,6 mm, flange superior e da base em material plástico injetado. Dreno da flange posicionado de modo a não haver entrada de líquidos no gabinete do motor. • Cavalete confeccionado em aço, espessura de chapa de, no mínimo, 1,25 mm com pintura eletrostática a pó. • Sapatas antivibratórias em material aderente e antiderrapanteEixo e porca fixadora do eixo da faca em aço inox (as buchas poderão ser de bronze ou outro material apropriado que garanta o desempenho mecânico e a durabilidade do conjunto). • O conjunto formado pelas facas, eixo e elementos de fixação deve ser removível para limpeza, sem a necessidade de utilização de ferramentas. • Flange de acoplamento do motor, pinos de tração e elementos de fixação em aço inox. • Interruptor liga/desliga. • Motor monofásico de, no mínimo, 1,5 HP. • Dimensionamento da fiação, plugue e conectores elétricos compatíveis com a corrente de operação. • Voltagem: 110V e 220V, conforme demanda. • Cordão de alimentação (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicação da voltagem. • Cordão de alimentação com, no mínimo, 1,5 m de comprimento.

	33. 
	05
	PROCESSADOR DE ALIMENTOS INDUSTRIAL :  Com kit de disco que consegue fatiar, ralar e cortar em cubos uma ampla variedade de alimentos. KIT 5 Discos Originais. Disco Fatiador 2mm ( Pimentão, Aipo, cenoura, alho poró, limão, banana, kiwi, etc); Disco Fatiador 5mm (Tomate, Abobrinha, Cogumelo, Beringela, etc); Disco Ralador 2mm (Cenoura, batata, nabo, beterraba, parmesão, etc); Disco duplo para Cubos 10x10x10mm ( Batata, cenoura, maçã, tomate, cebola , etc); Velocidade 375 r.p.m. | 375 e 750 r.p.m.; Potência 550 Watts | 600 Watts; Voltagem Monofásico 230 V ou Trifásico 400 V | Trifásico 400 V

	34. 
	05
	PROCESSADOR DE ALIMENTOS INDUSTRIAL :  Bivolt. Indicado para realizar diversos tipos de cortes, entre fatiar, ralar e desfiar, batata palito cubos etc. Com 12 discos abaixo: 1 Disco Fatiador 1mm; 1 Disco Fatiador 3mm; 1 Disco Desfiador 3mm; 1 Disco Desfiador 5mm; 1 Disco Desfiador 8mm; 2 Disco Desfiador quadrado 7mm (Palito); 2 Disco Ralador V; 1 Disco Fatiador 14mm; 1 Disco Cubo 14mm; 1 Disco Cubo 20mm; capaz de processar cerca de 250 kg de alimento por hora. Potência do Motor: 0,5CV; Frequência: 60Hz; Tensão: 127V/220V Bivolt; Altura: 520.00 mm; Largura: 290.00 mm; Profundidade: 520.00 mm; Peso Líquido: 23.50 kg; Peso Bruto: 25.60 kg; Produção: 250 kg/h; Rotação do Disco: 438 rpm; Diâmetro do Bocal Menor: 48 mm

	35. 
	05
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PURIFICADOR DE ÁGUA REFRIGERADO

• Bandeja coletora removível; • Capacidade (em litros): 3 L;  Composição/Material: Poliestireno de Alto Impacto; • Cor: Branca •Dimensões aproximadas do produto (cm) - AxLxP: 5,5Kg; • Funções: Tripla Filtragem• Garantia do Fornecedor: 12 meses.• Modo de filtragem: 3 estágios de filtragem: filtragem mecânica através de elemento de Polipropileno MeltBlow*; filtragem por absorção através de Carvão Ativado com Prata Coloidal e Filtragem Mecânica com elemento de Polipropileno MeltBlow com poros de 5 µm para realizar a filtragem final da água. • Opções de temperatura: Água gelada e natural • Peso líq. aproximado do produto (kg): 6 Kg. • Potência (W): 85 W • Referência do Modelo: FKPAE• Torneiras: 1 torneira de Água Natural e 1 torneira de Água Gelada • Voltagem: Bivolt
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	APARELHO TELEFÔNICO SEM FIO - CARACTERÍSTICAS: bateria de lítio, 200 horas de bateria em repouso, 18 horas de bateria em conversação, alcance interno/ externo: 50m / 300m.
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	CÂMERAS FULL HD INFRAVERMELHO 30M LENTE 2.8MM- EXTERNO

	38. 
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	CÂMERAS FULL HD INFRAVERMELHO 30M LENTE 2.8MM- INTERNO.

	39. 
	02
	COMPUTADOR COMPLETO DESKTOP I5, PROCESSADOR INTEL I5:- Deve atingir índice de no mínimo 12.000 pontos de desempenho, tendo como referência a base de dados Passmark, CPU Mark disponível no site http://www.cpubenchmark.net/cpu_list.php; Deve possuir 06 (seis) Núcleos Físicos e 12 (doze) threads;Frequência de Operação real de 2,9 GHz e Turbo de 4.3GHz; Deve possuir 12Mb Cache e velocidade de barramento de no mínimo 8GT/s;Deve Possuir TDP Máximo de 65W;Deve ter data lançamento a partir do ano de 2022;Deve suportar os conjuntos de instruções SSE4.1, SSE4.2, AVX2 e AES; - MEMÓRIA: Deve ser do tipo DDR-4, 2666 MHz; Deve possuir 08 (oito) GB de memória instalada pelo Fabricante; Deve possuir suporte a tecnologia Dual Channel; Deve ser expansível a até 32GB de memória BIOS: Deve ser do mesmo fabricante do equipamento e deve possuir compatibilidade com o padrão UEFI, comprovada através do site http://www.uefi.org/members; Deve possuir os recursos de Senha de Administrador, Senha de Disco Rígido, e Senha de Power-on (senha exigida ao ligar o computador, antes do boot do Sistema Operacional). PLACA MÃE:Deve possuir no mínimo 02 (dois) slots PCIe, no mínimo 1 (um) slot deve atender as especificações PCIe x16; Deve possuir 08 portas USB Onbord, não sendo utilizado hubs, placas ou adaptadores, sendo que 04 portas devem ser disponibilizadas na parte frontal; Deve possuir no mínimo 4 portas USB 3.2; Deve possuir Chip TPM 2.0 integrado ou fTPM compatível com TPM 2.0. A Placa Mãe deve ser do mesmo fabricante do equipamento ofertado e suportar barramento mínimo de 8GT/s; PLACA DE VÍDEO: Suporte à resolução mínima de 1920 x 1080 @ 60 Hz; Conectores de vídeo 1 VGA, 1 HDMI; MULTIMÍDIA: Deve possuir controladora de áudio integrada de High Definition: Deve possuir Alto falante interno. ARMAZENAMENTO: - Deve possuir 01 SSD de 256GB PCIeNVMe M.2; Deve suportar a instalação de 01 disco SATA3adicional; INTERFACE DE REDE: - Deve possuir controlador de rede Onboard, compatível com Fast Ethernet e Gigabit Ethernet com reconhecimento automático de velocidade de rede; Deve possuir a capacidade de operar em modo full-duplex; Deve possuir conector RJ-45 fêmea. GABINETE: - Deve ser padrão SFF (SmallFormFactor); Deve possuir suporte a dispositivos de segurança física (cadeado ou lacre de segurança); Deve possuir 1 slot para trava de segurança no padrão Kensington ou similar; Fonte de alimentação com tensão de entrada automático 110/220 VAC, com potência máxima de 200W; SISTEMA OPERACIONAL: - Licença do Windows 10 Professional 64 bits, gravada na BIOS KEY e original de fábrica, ou seja, deverá acompanhar o equipamento desde sua fabricação. PERIFÉRICOS: Teclado Padrão ABNT-II USB, da mesma marca e cor do equipamento a ser fornecido; Mouse Ótico USB, da mesma marca e cor do equipamento a ser fornecido, com 02 botões, botão de rolagem e resolução de 1000dpi;
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	FRAGMENTADORA DE PAPEL, COM CAPACIDADE DE ATÉ 18 FOLHAS (A4): corte em partículas de 4x31 mm – 100 V; sensor para evitar atolamento de papéis; ventoinha para prolongar o uso da fragmentadora, trituradora, corte em partículas. ESPECIFICAÇÕES: -Fragmenta até 18 folhas A4 (75g/m²), -Corte em Partículas de 4 x 31 mm; 110V; -Possui cesto de 22,7 litros; -Botão com 3 posições Auto/Off/Rev; -Sensor automático de presença de papel; -Detector de Cesto Cheio/Cesto Aberto; -Detector de Sobreaquecimento/Papel em excesso; possui rodas para facilitar a movimentação do aparelho.
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	IMPRESSORA MULTIFUNCIONAL COM TANQUE (REFERÊNCIA: EPSON L6270 ECOTANK MULTIFUCIONAL) – WI-FI: alto desempenho, com impressão duplex e tanque de tinta de alta capacidade, com conectividade ethernet e Wifi Direct, facilitando o uso compartilhado. Design compacto, capaz de imprimir até 33 páginas por minuto (modo rascunho) e até 10 páginas (modo normal). Função duplex, imprime automaticamente frente e verso da folha, resolução máxima de 5760x1440 dpi. Sistema de tanque de tinta, imprime até 7500 páginas mono ou 6500 páginas coloridas, utilizando a mesma garrafa de tinta. Com painel frontal LCD de 2,4”. Scanner com alimentador automático e resolução máxima de 1200x2400, proporcionando máxima qualidade de digitalização seja em textos ou fotografias. A partir do WiFi deverá ser possível enviar as imagens digitalizadas diretamente para o dispositivo móvel. Possuir manual de instalação; CD-ROM com drivers; Cabo de energia; Cabo USB; 4 garrafas de tintas de inicialização: preta, ciano, magenta e amarela; dimensões: aberta (41,7 cm x 50,3 cm x 25,5 cm); fechada (37,5 cm x 34,7 cm x 23,1 cm). Peso: 6,7 kg.
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	IMPRESSORA MULTIFUNCIONAL LASER – COLORIDA. TECNOLOGIA DE IMPRESSÃO: LED colorido digital. MEMÓRIA PADRÃO: 512 MB / 512 MB, RESOLUÇÃO DA IMPRESSÃO (máxima em dpi): Até 600 x 2400 DPI. CAPACIDADE DE IMPRESSÃO DUPLEX (FRENTE E VERSO). INTERFACES PADRÃO: Wireless 802.11b/g/n, Ethernet, USB 2.0 de alta velocidade EMULAÇÃO:PCL5e, PCL5c, PCL6 (PCL XL Class 3.0). VOLUME MÁXIMO DE CICLO MENSAL: Até 30.000 páginas. VELOCIDADE DE IMPRESSÃO BASEADA NA NORMA ISO: até 19 ppm. CÓPIA – CONFIGURAÇÕES MÍNIMAS: RESOLUÇÃO DE CÓPIA (máxima): 600 x 600 dpi. OPÇÕES DE CÓPIA: Ordenadas, N em 1, cópias multiplas(até 99), cópias ID. CAPACIDADE MÁX. DO ALIMENTADOR AUTOMÁTICO DE DOCUMENTOS (ADF): Até 50 páginas. AMPLIAÇÃO / REDUÇÃO: 25% - 400% em incrementos de 1%. TAMANHO DO VIDRO DE DOCUMENTOS: 21,6 x 29,7. VELOCIDADE DE CÓPIA BASEADA NA NORMA COM: até 19 com DIGITALIZAÇÃO – CONFIGURAÇÕES MÍNIMAS: TIPO DE SCANNER: Vidro de exposição colorido com ADF. RESOLUÇÃO DE DIGITALIZAÇÃO INTERPOLADA (DPI): 19200 x 19200 dpi; CAPACIDADE DE DIGITALIZAÇÃO: E-mail, imagem, OCR, Arquivo, USB, FTP, Rede;RESOLUÇÃO DE DIGITALIZAÇÃO ÓPTICA (DPI):1200 x 2400 (do vidro do scanner); Deve ser compatível com no mínimo os sistemas operacionais Windows: Windows 7,8,8.1, 10 / Server 2008, Server 2008 R2 , Server 2012, Server 2012 R2, Server 2016.Deverá vir acompanhada de: Cartucho de toner inicial preto (para a impressão de no mínimo 1.000 páginas); Cartucho de toner inicial ciano (para a impressão de no mínimo 1.000 páginas); Cartucho de toner inicial amarelo (para a impressão de no mínimo 1.000 páginas); Cartucho de toner inicial magenta (para a impressão de no mínimo 1.000 páginas); Conjunto da unidade de cilindro (para no mínimo 18.000 páginas); CD-ROM com os drivers do equipamento.-Voltagem: 110
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	NOTEBOOK- ESPECIFICAÇÕES: SISTEMA OPERACIONAL: WINDOWS 10 HOME 64- BT; PROCESSADOR: INTEL CORE I5- 10210U,  QUAD CORE, FREQUÊNCIA: 1.60GHZ ATÉ 420 GHZ, -6MB INTEL SMART CACHE; MEMÓRIA: 8 GB DDR4 (4 GB SODADA + 4 GB MÓDULO)RAM, EXPANSÍVEL ATÉ 20GB; ARMAZENAMENTO: 512 GB SSD PCIE 3.3X4 NVM E ( M22280);  UPGRADE: DE ATÉ 512 GB PCIE 3.0 NVM E X2/X4 PARA O SSD, DE ATÉ 2TB SATA 3  PARA O HDD; TELA: 15.6* LED FHD (1920X1080), -ACER CONFYVIEW, - PROPORÇÃO: 16.9, DISINGN ULTRA – SLIM; TECLADO NUMÉRICO.
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FREEZER 420L HORIZONTAL – linha branca; Capacidade de Armazenamento: • Garrafa 290ml: 526 • Garrafa 600ml: 306 • Pet 600ml: 306 • Pet 1 litro: 194; • Pet 1,5 litro: 132 • Pet 2 litros: 108 • Lata 350ml: 776; • Capacidade bruta: 419 litros • Capacidade líquida: 419 litros; Faixa de operação (Dupla Ação): • Função Refrigerada: 2ºC a 8ºC • Função Freezer: -18ºC a -22ºC; • Dimensões aprox. do produto (externa): 94,4x133,1x69 cm (AxLxP); • Dimensões aprox. do produto (interna): 71,5x122,2x51,5 cm (AxLxP)• Peso aprox. do produto: 69kg


OBSERVAÇÕES:

Na forma do art. 49 da Lei Complementar nnº. 123/2006:

Art. 49. Não se aplica o disposto nos arts. 47 e 48 desta Lei Complementar quando:
II - não houver um mínimo de 3 (três) fornecedores competitivos enquadrados como microempresas ou empresas de pequeno porte sediados local ou regionalmente e capazes de cumprir as exigências estabelecidas no instrumento convocatório.

4. CONDIÇÕES DE RECEBIMENTO/ FORNECIMENTO

O compromisso do fornecimento só estará caracterizado após o recebimento da Requisição/Pedido ou instrumento equivalente, devidamente emitido pela secretaria requisitante.
A Contratada fica obrigada a atender todos os pedidos efetuados durante a vigência do ajuste, observados os limites de quantidades estipulados.

O prazo máximo para programação de entrega, objeto do pedido, é de 05 (cinco) dias, contados a partir do dia seguinte à data do recebimento da Requisição/Pedido, ou instrumento equivalente, pela contratada, devendo o material atender as normas técnicas contidas nas especificações.

Os técnicos da secretaria poderão recusar os produtos entregues, a expensas da Contratada, e recusar seu recebimento quando em desacordo com as especificações solicitadas.

Corre por conta da Contratada qualquer prejuízo causado ao material em decorrência do transporte.
Eventuais danos as instalações e equipamentos da Prefeitura Municipal de Aramina decorrentes da entrega do material deverão ser ressarcidos e/ou reparados pela contratada, não cabendo qualquer contestação ou ônus a Prefeitura Municipal de Aramina. 

5. CLASSIFICAÇÃO DOS BENS COMUNS

A natureza do objeto a ser contratado é de natureza comum nos termos do parágrafo único do artigo 1º, da Lei 10.520/02, e as especificações dos materiais estão definidas de forma clara, concisa e objetiva e que as unidades de medida atendem ao princípio da padronização usual existente no mercado.

6. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE

São obrigações da Contratante:

Receber o objeto no prazo e condições estabelecidas no Edital e seus anexos;

Verificar minuciosamente a conformidade do objeto recebido provisoriamente com as especificações constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitação e recebimento definitivo;

Comunicar à Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituído, reparado ou corrigido;

Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigações da Contratada, através de comissão/servidor especialmente designado;

Efetuar o pagamento à Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

Realizar a cada seis meses a pesquisa de mercado para comprovação da vantajosidade, conforme o art. 9º, inciso XI do Decreto n° 7.892/2013;

A Administração não responderá por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados à execução do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorrência de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

7. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA

A Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução do objeto e, ainda:

Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condições, conforme especificações, prazo e local constantes no Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarão as indicações referentes: à marca, ao fabricante, ao modelo, à procedência e ao prazo de garantia ou validade;

Responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de 1990);

Substituir, reparar ou corrigir, às suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referência, o objeto com avarias ou defeitos;

Comunicar à Contratante, no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovação;

Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;

Indicar preposto para representá-la durante a execução do contrato.

Responsabilizar-se por todas as despesas decorrentes da produção, fornecimento e entrega do produto, inclusive as despesas de embarque e transporte, de embalagens, frete, seguro, e, eventuais perdas ou danos.

Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informação acerca da contratação objeto deste Pregão ou a ela relacionada, salvo se houver expressa e prévia autorização do Município;

Responder integralmente por perdas e danos que vier a causar ao Município a terceiros em razão de ação ou omissão dolosa ou culposa, sua ou dos seus prepostos, independentemente de outras cominações edilícias ou legais a que estiver sujeito;

Responsabilizar-se pelos ônus resultantes de quaisquer ações, demandas, custos e despesas decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus empregados e prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de ações judiciais movidas por terceiros, que lhe venham a ser exigidas por força da lei, ligadas ao cumprimento deste Edital;

Prestar esclarecimentos ao Município sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a envolvam, independentemente de solicitação;

Responsabilizar-se pelo pagamento dos tributos que venham incidir sobre o produto fornecido, reservando ao Município direito de deduzir, dos valores a serem pagos à empresa, as quantias correspondentes aos tributos eventualmente não recolhidos;

Substituir o produto recusado pelo destinatário, que o avaliará segundo as exigências contratuais e demais constantes do processo, ou complementar os quantitativos faltantes, no prazo máximo de 48 horas, contados a partir da data do recebimento da notificação do Município, correndo por sua conta e risco as despesas totais decorrentes da devolução dos itens/lotes recusados;

Responder por quaisquer compromissos assumidos com terceiros, ainda que vinculados à execução do Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorrência de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

Encaminhar junto com cada nota fiscal emitida, a Tabela Semanal correspondente ao período do fornecimento (ANP).

Respeitar os preços máximos estabelecidos nas normas de regência de contratações públicas;

O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a fiscalização do Tribunal de Contas do Estado e, após o devido processo legal, gerar as seguintes consequências: assinatura de prazo para a adoção das medidas necessárias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituição; ou condenação dos agentes públicos responsáveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuízos ao erário, caso verificada a ocorrência de superfaturamento por sobrepreço na execução do contrato.

8. CONTROLE DA EXECUÇÃO

Nos termos do art. 67 Lei nº 8.666, de 1993, será designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a execução e determinando o que for necessário à regularização de falhas ou defeitos observados.

A fiscalização de que trata este item não exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeições técnicas ou vícios redibitórios, e, na ocorrência desta, não implica em corresponsabilidade da Administração ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei nº 8.666, de 1993.11.3  

O representante da Administração anotará em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a execução do contrato, indicando dia, mês e ano, bem como o nome dos funcionários eventualmente envolvidos, determinando o que for necessário à regularização das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos à autoridade competente para as providências cabíveis.

9. OBSERVAÇÕES GERAIS

O endereço de entrega poderá sofrer alteração caso haja alguma mudança da sede da unidade. A contratada, no ato da assinatura de cada contrato e/ou ordem de fornecimento, será informada do endereço de entrega.

Os materiais serão pagos em uma única parcela, até 30 (trinta) dias, contados da data da apresentação da nota fiscal/fatura, à vista do respectivo Termo de Recebimento Definitivo do objeto ou Recibo.

Deverá   constar   na   nota   fiscal, obrigatoriamente, os   seguintes   dizeres: PREGÃO _______ Nº. ___/20__.

As medições deverão ser realizadas conforme serviços executados, e serem apresentadas e submetidas à análise e aprovação da fiscalização, atendendo rigorosamente aos itens do mês. 

A Contratada somente poderá emitir a Nota Fiscal após a aprovação da medição pela fiscalização, devendo o boletim de medição aprovado ser apresentado juntamente com a Nota Fiscal. O pagamento será realizado de acordo com condições e prazos estabelecidos nos termos do Contrato.

Aramina, 14 de novembro de 2023.
PREFEITURA MUNICIPAL DE ARAMINA
MARIA MADALENA DA SILVA
PREFEITA
FÁBIO LIMA DONZELLI

PREGOEIRO
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