CERE-SP

CONSELHO ESTADUAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR
RELATORIO DE FISCALIZACAO - 2024

1. Dados gerais

DATA: 05/07/2024

CONSELHEIROS QUE REALIZARAM A VISITA: () CEAE-SP [ x) CAE - MUNICIPAL - MUNICIPIO:

1. Elvira Maria Rodrigues da Silva

2. Poliana Campos Perim

3.

ESCOLA: E.E Fabio José de Araljo

ENDERECO: R. Afonso Garcia da Silveira, 633, Centro

MUNICIPIO; Aramina/SP

NOME DO DIRETOR: Eduarde Silva Francisco

NOME DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA: Lucy Pierago de Oliveira

CARGO DO RESPONSAVEL NO ATO DA VISITA: Agente de Servigos Escolares

NOME E CARGO DO RESPONSAVEL POR ACOMPANHAR O FORNECIMENTO DA ALIMENTACAO NA ESCOLA: Lucy Agente

Coloca carimbo, assinatura e nimero do RG nos boletos:  ( )SIM () NAO

AGRUPAMENTO

DIRETORIA DE ENSINO: S30 Joaquim da Barra

N® DE ALUNDS MATRICULADOS: 439

N® DE ALUNOS ATENDIDOS PELO PROGRAMA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR : 439

TIPO DE REFEICAO ATENDIDA HORARIO Ne DE REFEICOES
CAFE DA MANHA 07:00 150
ALMOCO 10:00 135
ALMOCO 10:45 166
ALMOCO 12:00 35
LANCHE 15:30 150

{Foi realizada visita anterior & escala: { x }SIM { ) NAD

IEmpresa gue administra a cozinha: Prefeitura Municipal de Aramina

Nutricionista (nome e CRN-3): JULIANNA DE PAULA DA FONSECA - 18775 111? de visitas por semana: Qdo necessario

Nas visitas, faz contato com o responsével pela alimentagdo escolar: Sim

Conformidade:

" |8 = Sim = a escola atende todos os guesitos do item de avaliacio.

M = Nao = a escola ndo atende a um ou mals quesitos do tem de avaliagdo.

NA = Ndo se aplica ou ndo avaliado = o jtem de avallagdo ndo se aplica a éscola inspecionada ou ndo foi avaliado no momento da

Conformidade
2. Area fisica (cozinha ) siM NAD NA®
Local Higienizado X
Exclusiva da merenda X
Ralo escamoteavel X
Janela telada X
Porta telada X
Borracha vedante nas portas X
Instalagdo de gas correta X
lluminacdo adequada com protecdo X
Piso, pias, parede e teto adequados X
Observagbes:
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Conformidade

3. Operacionalizagdo Sim NAO NA

Segue modo de preparo das embalagens X

{Descangelamento efetuado corretamente X

Possui produto proprio (adequado) para higienizagdo de vegetais X

Se SIM, segue as instrugdes da embalagem

Retira as amostras corretamente X

As amostras permanecem armazenadas por 96h e em locais corretos

Utensilios lavados adequadamente X

Ha reutilizagdo de sobras X

Possui lixeira com tampa e pedal em bom estado de conservacio e limpeza X

Uso adequado de luvas descartaveis em situacBes obrigatorias X

Utiliza produto de limpeza registrado pela ANVISA/MS X

Observagdes:

Conformidade

4. Cardapio SiM NAD NA

Seguido (conforme carddpio enviado pelo DAAA-SP)

Afixado na cozinha

Afixado no refeitdrio ou patio

Quantidade preparada suficiente

Boa aceitacdo do cardapio do dia

K === |x]|>x

Boas caracteristicas sensoriais (cor, odor, sabor, consisténcia)

A Escola participa dos Cozinheiros da Educagdo? X

|Forma de divulgacdo para a comunidade: O Cardapio fica fixado nas escolas num lugar de facil acesso e visivel a todos.

Cardapio servido no dia (se diferente do carddpio enviado pelo DAE ):

Observagdes:
Conformidade
|5. Recebimento SiM NAQ NA
Verifica a integridade das embalagens recebidas e validade X
Quantidades recebidas correspondem aos boletos X
Se NAO, anotou a ocorréncia em todas as vias do boleto
Ja recebeu fora do hordrio comercial X
[Transportadora aguarda os procedimentos de recebimento
Responsivel pelo recebimento (nome e fungdo): Julianna de Paula da Fonseca - Nutricionista
Ohservagoes:
Conformidade
|6. Armazenamento SIM nNAO NA
Exclusivo para Merenda X
Ventilagdo X
Janelas teladas X
Barracha Vedante X
Estrados, prateleiras e armarios em boas condigdes X
lluminagdo adequada com protegdo *

sem a presenca de umidade

sem presenga de insetos

sem presenca de roedores

Local higienizado

Freezers e geladeiras limpas e arganizados

M (x>

Piso, parede e teto adequado
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Alimentos distantes das paredes e pisos X
Datas de validade visiveis X
Utilizacdo do método PVPS X
Alimentos separados por grupo ou tipo X
Organizagdo adequada ¥
Identificacdo de embalagens abertas X
Observagdes:
Conformidade
7. Controles SiM nNAO NA®
Utilizagdo do Sistema de Abastecimento / CISE - SAESP || X
Cantrole de estogque didrio %
Possui termdmetro para controle de temperaturas X
Registra a temperatura dos alimentos e equipamentos (planilha) X
[Possui Manual de Boas Praticas (MEP) X
Possui Procedimento Operacional Padrao (POPs) X
Tem conhecimento do MBP e POPs X
Providencia reparo na cozinha, quando necessario X
Acesso livre de pessoas nao autorizadas X
CIP [Controle Integrado de Pragas) - Cozinha e estogue X
Limpeza de caixa d dgua X
A supervisao é realizada por um {a) nutricionista X
Qual a frequéncia da visita? nn
( )Semanal { )Quinzenal ( )Mensal [ )Nuncavisita | ) Ndo é terceirizada (x ) Trimestral
Observagoes:
Conformidade
8. Equipamentos e Utensilios 5IM NAO NA
Quantidade suficiente de equipamentos X
s X
Quantidade suficiente de utensilios X
Utensilios em boas condices de uso X
Observagbes:
Conformidade
9. Manipuladores de Alimentos SiM NAOD NA
Capacitagdo anual (treinamento) X
Uniforme completo e limpo X
n3o fazem o uso_adornos e/ou maquiagem X
Usam cabelos presos com rede X
Controles de Salde X
0 local possui pla exclusiva para higienizacdo de mios X
Local abastecido com sabonete e papel toalha nao reciclado X
Lavam as mdgs carretamente X
Existe afixado procedimento carreto de higienizacdo das maos X
Observagbes:
Conformidade
10. Distribuicdo SIM NAD NA
Possut refeitdrio exclusivo para merenda X
Possul mesas e bancos suficientes %
Area limpa e organizada %
Passui lixeira no local
E feita a contagem de refeigbes servidas X

Como é efetuada a contagem de refeigdo servidas?
NA FILA DA DISTRIBUIGAD, POR SALAS.
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Observagdes:

11. Como sdo adquiridos as frutas legumes e verduras, e com que frequencia eles sdo entregues e oferecidos aos alunos)?

LPED]DO SEMANAL ENTREGUE NA COZINHA PILOTO.

12, Entrevista com os alunos para identificar o consumo do cardapio do dia, a valiagio de frutas legumes e verduras e identificar o
que eles mais gostam € 0 que menos gostam. TESTE DE ACEITABILIDADE POR GOOGLE FORMS &

13. Projeto de Educagiio Alimentar e Nutricional (Verificar se a escola possui e como funciana): NAO

Observacdes finais:

Conclusédo:

O relatdrio tambem apresenta os seguintes anexos:

Assinaturas conselheiros que visitaram a escols e do Presidenta: /' | il . Ap-. ) U8
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Assinaturas do respansdvel da escala que acompanhou a visita: (E: / 5
LA AN

yd

5
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De acordo, encaminha-se cdpla do presente relatorip a, diretoria de Ensino, Diretoria da Escola e a0 Secretério da Educagio.

Marcelo Colonato
Presidente do CEAE-SP
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